
 

 

Herzlich willkommen 

liebe Gäste! 
 
 

Unsere Küche bietet Ihnen köstliche, abwechslungsreiche Spezialitäten. 
 

Geduld ist der Schlüssel zu Freude. 
Alle Speisen werden frisch für Sie zubereitet, darum bitten wir um etwas 

Geduld, wenn es länger dauert. 
Wir bieten großteils Produkte aus der heimischen Region an. 

 
Was wir mit Freude tun, bringt Freude in die Welt. 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt und wenn es Ihnen bei uns 
gefallen hat, so erzählen Sie es bitte weiter, denn „Mundpropaganda“ ist für 

uns das schönste Geschenk, und bringt wieder Freude zurück. 
 

Der schlimmste Fehler in diesem Leben ist,  
ständig zu befürchten, dass man einen macht. 

Sollte uns ein Fehler passieren, so sagen Sie es gleich, wir werden uns 
bemühen es wieder gut zu machen. 

 
Wir wünschen Ihnen eine schöne Zeit beiuns 

Ihr Zistelberghofteam. 
 

Zum Aperitif 
 

Campari Orange (4cl)  
Martini bianco (1/16l)  
Pfiff Stiegl vom Fass (0,2l)  

 

 

Sonntag 

 
Backhendlkeulen Wiener Art mit 

einer Beilage nach Wahl   



 

 

Vorspeise oder Hauptgericht 
 

 Variation von Blattsalaten 
vermischt mit bunten Salaten der Saison 
mit pikanten, gebratenen Putenstreifen  
oder Backhendlstreifen mit Kürbiskernen 
dazu Kürbiskernöl  
klein  
groß  

 
 

 Tomaten-Mozzarella 
fein garniert mit Blattsalaten und Toastbrot  
klein  
groß  

 
 

 Blattsalate mit Riesengarnelen und Parmaschinken  
auf Vinaigrette und Toastbrot    
klein  
groß  

 
 Beilagensalat der Saison   

 
 

Aus dem Suppentopf 
 

 Hausgemachte Frittatensuppe  
 Fleischstrudelsuppe  
 Kaspressknödelsuppe  
 Knoblauchrahmsuppe mit Sahnehaube   
 Milde Käsesuppe unter der Teighaube   

 
 

 
 Der kürzeste Weg 

zwischen zwei Menschen  

ist ein Lächeln!  



 

 

Immer wieder gut 
 

 Frankfurter Würstel mit Senf, Kren und Brot  
 

 Almtoast  

 Speck, Schinken, Zwiebel, Paprika und Käse überbacken,  

 Spiegelei und knackige Salate  
 

 Berner Würstel mit Pommes frites und Salat  

 

 Haustoast 

Beiriedschnitte auf Toast mit Spiegelei und Zwiebeln  

fein garniert und Salate  
 

 Cevapcici fein garniert mit Zwiebelringen,  

dazu Pommes frites und Salatgarnitur   
 

Wenger Pfandl 

 

 Werfenwenger Kartoffelgröstl mit Wurst, Speck und Schinken 

dazu Spiegelei und ein kleiner gemischter Salat 

(auf Wunsch vegetarisch)  
 

 Hausgemachte Brennesselknödel  

in Lauchrahmsauce  
 

 Käsespätzle Pongauer Art mit Röstzwiebel 
dazu grüner Salat                

Knusprig gebacken 
 

 Wiener Schnitzel mit Pommes frites, Preiselbeeren 

vom Schwein  

von der Pute  
 

 Pongauer Schnitzel gebacken, gefüllt mit Speck,  

Lauch, Schinken, Käse, dazu Kartoffeln  

und Preiselbeeren  
 

 Cordon bleu mit Pommes frites, Preiselbeeren 

vom Schwein  

von der Pute  



 

 

Hausgemachte Pizza 
 

 Magaritha: Tomaten, Käse, Oregano  

 Funghi: To., Kä., Or., Champignon   

 Romana: To., Kä., Or., Sardellen  

 Al tonno: To., Kä., Or., Thunfisch, Zwiebel   

 Diavolo: To., Kä., Or., Salami, Knoblauch, Pfefferoni  

 Tropicale: To., Kä., Or., Schinken, Spargel, Ananas  

 Bauernpizza: To., Kä., Or., Speck, Salami,  

Paprika, Zwiebel, Knoblauch  

 4-Stagioni: To., Kä., Or., Schinken, Salami, Spargel,  

Artischocken, Champignon, Oliven  

 Allerlei: To., Kä., Or., Schinken, Salami, Thunfisch, 
Meeresfrüchte, Zwiebel, Champignon  

 
 
 
 
 

Olympia-Riesenpizza:  
 

Für 2, 3 oder 4 Personen (belegt wie Bauernpizza)  
à Person € 8,50 

 

Gerne können Sie Ihre Pizza nach Wunsch belegen. 

Pizzen auch zum Mitnehmen!                     



 

 

Grill-Pfannengerichte 
 

 Champignonrahmschnitzel vom Schwein 

mit Butterreis  

 

 Rumpsteak „Maitre d’hotel“  

mit Kräuterbutter, gebratene Speckscheiben und Zwiebel 

dazu Kartoffelwedges  

 

 Grillturm von der Pute, Rind und Schwein  

mit Kräuterbutter und Pommes frites  
 

 Rindsgulasch vom Wenger Almox 

mit Semmelknödel               

 

 Tiroler Zwiebelrostbraten 

mit Spätzle                

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vom Wald und Wasser 
 

 Rehbraten „Försterin“ vom Werfenwenger Rehbock 

 mit Preiselbeerbirne und Kroketten   

 

 Zanderfilet in Weißweinsahnesauce  

mit Butterreis   
 

 

 

 Forelle in Mandelbutter gebraten mit Kartoffeln           

Es zählt allein was du tust,  

nicht das, was du anderen zu tun empfiehlst! 



 

 

Auf Vorbestellung 
 

 Haxenschmaus, Ripperl, Fondue oder Grillabend 

Ab 4 Personen €16,00 

 Buffet für besondere Anlässe… alles was Ihr Herz begehrt! 

 Geburtstagsfeier, Taufe, Firmung, Hochzeit, uvm. 
wir machen ein schönes Fest für Sie und Ihre Lieben. 

 Sie suchen noch ein Geschenk? 
Wie wär es mit einem Gutschein vom Zistelberghof? 

 

 

 

 

 

Ich war schon viel unterwegs,  

aber so schön wie auf dieser Welt  

ist es nirgends! 



 

 

Kalte Gerichte 

 

 Brettljause für 1, 2, 3 oder 4 Personen, mit 

selbstgebranntem Obstler 

à Person  
 

 Hausgeselchter Bauernspeck  

vom Brandstätthof  
 

 Essigwurst mit Zwiebeln  
 

 Belegtes Brot, fein garniert  
 

Zu den kalten Gerichten servieren wir unser Hausbrot. 

 

Süßspeisen 
 

 Mohr im Hemd mit warmer Schokoladensauce  

dazu Vanilleeis und Sahne  

 

 Kaiserschmarren mit Apfelmus  

 

 Kuchen und Strudel (Angebote des Tages)  

 
 

Gerne bringen wir Ihnen die Eiskarte  
für den kühlen Genuss!  

Was gibt es Schöneres, 

als zufrieden zu sein! 


